ARMONY

Culinaire Bazaar
Chef Jeremie Bes

Menu

ITALITE
NERGIE 37€

Saison Lunisolaire :
8 nov. 2023 - 3 fev. 2024

VELOUTE DE PANAIS

poélée de champignons Eringy, graine de sésame noir
Fried Parsnip “velouts” with Eryngiis mushrooms
and black sesame seeds

POTIMARRON ROTI
crumble de noisette /épeautre
Roasted pumpkin hazelnut crumble with spelled

ST JACQUES* POELEES AUX ACRUMES
pickels de légumes
Fried scallops® with citrus fruit and vegetabile pickles

RISOTTO D'EPEAUTRE AUX CEBETTES

sSpelled onion risotto

POIRE POCHEE AU ROMARIN
croustiliant marron chantilly allégée
Pooched pear with crispy rosermary and light whipped cream

BOISSONS - BEVERAGE

VINS BIODYNAMIQUES
BIODYNAMIC WINES

Rouge Les Cardounettes du Pays D'Oc 2016
Verre - Glass 10€
Bouteilla - Boitle 57 €

Blanc Chateau Begubois « Costieres de Nimes = 20718
Varre - Glass 11 €
Bouteilla - Boltle 67 €

"Pecten maximus
Prix nets, service compris - Net prices VAT and service included



